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INDIAN CUISINE & STEAKS




F1ablinV T

DINNER
A LA CARTE

BREAKFAST

& LUNCH
BUFFET

STEAKS

ENJOY

Alle Preise verstehen sich in EUR inkl. Mwst.

LIVE
KITCHEN SHOW

COCKTAILS
& BAR

VIP LOUNGE

TAUCHEN SIE EIN IN DIE
FASZINIERENDE WELT DER
INDISCHEN KUCHE UND
GENIESSEN SIE EINEN
UNVERGESSLICHEN ABEND
VOLLER KULINARISCHER
HOHEPUNKTE.

Angaben von Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der Seite 11

oder sprechen Sie uns an.
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SALATE

Alle Salate servieren wir mit Salatdressing.

01. GREEN MIXED SALAD ........ 7.50
Gemischter Salat mit Gurken,
Tomaten und knackigen Karotten
Mixed salad with cucumbers, tomatoes

and crunchy carrots

02. THALIRSALAD "............... 13.90

Gemischter Salat mit Gurken,
frischen Tomaten, Karotten,
Kidneybohnen, Mais, Paprika
und delikater indischer Kresse
- Sri Lanka

WAHLWEISE MIT / optional with
Mango-Dressing / Balsamico-Apfel

Mixed salad with cucumbers, fresh
tomatoes, carrots, kidney beans,

corn, peppers and delicate Indian cress

03. MIXED FRUITS SALAD ... ... 12.90

Gemischt aus lokalen und
indischen Frichten, mit Minze
und Zitrone zubereitet

Blended from local and Indian fruits,

prepared with mint and lemon

04 CHICKEN TIKKA SALAD ... 1590

Knackiger Eisbergsalat mit
Hahnchenbrustfilet aus dem
Tandoori-Ofen, mit Tomaten

und Gurken

Crisp iceberg lettuce with chicken breast fillet
from the tandoori oven with tomatoes and

cucumbers
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VORSPEISEN

SUPPEN

Alle Suppen servieren wir mit Brot,

10. ASPARAGUS-
PUMPKIN SOUP = .............
Mit Kurbis, Spargel, Minze
und Tomaten, mit feiner
Sahne abgeschmeckt
With pumpkin, asparagus, mint
and tomatoes, flavoured with

fine cream

1. MADRAS RASAM ... ... . ..
Rote Tomatenlinsensuppe mit
Knoblauch und scharf gewdirzt,
nach stdindischer Art
Red tomato lentil soup with garlic

and spicy, South-Indian style

12. TOMATO
LEMONGRASS SoUup ...,
Frisch zubereitete Tomatensuppe
mit Sahne, Zitronengras und
indischen Gewdirzen
Freshly prepared tomato soup with cream,

lemongrass and Indian spices

13. CREAM BROCCOLI
CHICKEN SOUP ™ .~ ... ...... ..
Hihnersuppe mit Broccoli
und indischen Gewdrzen
Chicken soup with broccoli

and Indian spices




15.

16.

7.

18.

19.

— VORSPEISEN

Alle Varspeisen ( aufBer Raitha ) werden mit Dips serviert

BEET KI CHOP
Rote Beete mit Kartoffeln vermengt,
paniert und frittiert

- Tamil Nadu / Stdindien

Beetroot mixed with potatoes,

breaded and deep-fried

MEDU VADA
Drei knusprige Linsendonuts

mit Ingwer zubereitet, leicht
gepfeffert und frittiert

- Tamilnadu / Stdindien

Three crispy lentil donuts prepared with
ginger, lightly peppered and deep-fried

MIRCHI KI BHAJ

Grol3e Peperoni, geftllt mit
Kartoffelpliree und Tamarinde,

mit Kichererbsenmehl umhllt

und frittiert.

- Andhra Pradesh / Stidindien

Large chilies stuffed with mashed potato and
tamarind, coated with chickpea flour and
deep-fried.

MIXED

VEGETABLE PAKORA
Mit Kartoffeln, Auberginen,
Blumenkohl, Zwiebelringen
und Zucchini, umhullt mit
Kichererbsenteig und frittiert
With potatoes, aubergines, cauliflower,
onion rings and courgette, coated with
chickpea batter and deep-fried

GOBI-65

Frischer Blumenkaohl, mit
Knoblauch und Curryblattern
umhllt mit Kichererbsenteig

und frittiert

Fresh cauliflower, with garlic and curry
leaves coated with chickpea batter and
deep-fried

20.

21.

22.

23,

24,

2.
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VEGETABLE SAMOSA
Frittierte Pasteten mit Kartoffeln,
grunen Erbsen und indischen
GewdUrzen

Deep-fried pastes with potatoes,

green peas and Indian spices

ONION PAKORA
Zwiebelringe umhtllt mit
Kichererbsenteig, frittiert
- Delhi

Onion rings coated with
chickpea batter, deep-fried

CHICKEN-65
Hahnchenbrustfilet in kleinen Stlcken,
mit Kichererbsenmehl frittiert

Chicken breast fillet in small pieces, deep-

[fried with chickpea flour deep-fried

AMIRSARI FISH

Seelachsfilet, frittiert,
mit indischen Gewdurzen

Pollack fillet, deep-fried,
with Indian spices

FISH CUTLETS

Thunfischballchen, paniert und
frittiert, auf sri-lankische Art gewlrzt
- Sri Lanka

Tuna balls, breaded and deep-

fried seasoned Sri Lankan style

PRAWN-65

Garnelen mit Curryblattern und
Knoblauch, mit Kichererbsenmehl
frittiert

Prawns with curry leaves and garlic deep

[fried with chickpea flour




RAITHA

30.

Sk

MADRAS RAITHA ... ... .

Gebratene Okraschoten in mit KreuzkiUmmel

und Salz gewdurzten Joghurt eingelegt
Fried okra in yoghurt spiced with cumin
and salt pickled yoghurt

MIXED VEGETABLE RAITHA ..

In Joghurt eingelegte kleingeschnittene
Tomaten, Zwiebeln und Gurken, mit
Kreuzkimmel und Salz gewlrzt

Chopped tomatoes, onions and cucumbers

marinated in yoghurt, seasoned with cumin and salt

ROLLS

8.

36.

&7

S

39,

VEGETABLE ROLLS "~ ... ... ..

Panierte Teigrollen, gefullt mit Kartoffeln,
Karotten, frischem Porree, Zwiebeln und
grunen Erbsen, frittiert

Breaded dough rolls filled with potatoes, carrots,
fresh leek, onions and green peas, deep-fried

WRAP

PANEER TIKKA KATHI ROLL
Hausgemachter indischer Kase mit
gebratenen Zwiebeln und Tomaten

mit Minz- und Tamarindsauce in Teig gerollt

Homemade Indian cheese with fried onions and

VORSPEISEN

Alle Vorspeisen ( auf3er Raitha ) werden mit Dips serviert

RAITHA

Raitha ist ein indisches
Gericht / Beilage

auf Joghurtbasis,
welches traditionell als
Begleitspeise zu diversen
anderen indischen
............. 5.50 Gerichten wie Curry, Dal,
suf3-pikantem und sauer
eingelegtem GemuUse
oder indischem Brot
gereicht wird. Es lasst
sich vielfaltig mit anderen
Speisen kombinieren.

tomatoes rolled in dough with mint and tamarind sauce

LAMBROLL *™ ... ..............

Panierte Teigrolle, gefullt mit
gebratenem Lammfleisch, frittiert
Breaded dough roll filled with

roasted lamb meat deep-fried

WRAP

CHICKEN KATHIROLL .. ...

Hahnchenfleisch gegrillt, mit Eiern,
gebratenen Zwiebeln, frischen Tomaten
und Minzsauce in Teig gerollt

Grilled chicken, with eggs, fried onions,

fresh tomatoes and mint sauce rolled in dough

LAMM KATHIROLL ~— ... ...,

Lammfleisch mit gebratenen
Zwiebeln und Tomaten mit Minz-

und Tamarindensauce in Teig gerollt
Lamb with fried onions and tomatoes rolled
in dough with mint and tamarind sauce

ROLLS
Frahlingsrollen auf
"""""" S sri-lankische Art
........... 13.60
............ 12.00
............ 14.50
............. 17.00
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— BEILAGEN

BROT i

40. PAPADAM MIT DIPS ... ... . ... 3.50

Knuspriges, sehr dunn

frittiertes Fladenbrot

48.
Crispy, very thin fried flatbread

4. BUTTER NAAN " ... ... ...... 5.00
Sauerteigfladenbrot aus feinstem
Weizenmehl mit Butter
Sourdough flatbread made from the finest

wheat flour with butter 59

42. GARLICNAAN " ... ... .. ... 3460

Sauerteigfladenbrot aus feinstem
Weizenmehl mit frisch gehackten

Sourdough flatbread made from

Sauerteigfladenbrot aus
feinstem Weizenmehl belegt

mit Eiern, Kokasnuss,
verschiedenen anderen

NUssen und trockenen Frlchten
Sourdough flatbread made from
finest wheat flour topped with eggs,

coconut, nuts and dry fruits

A b (GIRVAANITIC™ 0 ot o8 6o a o v ak s g bk 580

Vollkornbrot in der
Pfanne gebraten

Wholemeal bread pan fried

45, TANDOORI ROTI ... ..... ... .. 4.00
Vollkornbrot im Tandoori gebacken

Wholemeal bread baked in tandoori

46, MISSIROTI PUNJABI ... .. 4.90
Teig aus Vollkorn- und
Kichererbsenmehl mit Zwiebeln
und frischem Ingwer gebacken
Dough made from wholemeal and

chickpea flour. Baked with onions

and fresh ginger

= JTYAA

the finest wheat flour with freshly By
chopped garlic cloves
43. PESHWARI NAAN " 6.50 2

SRI-LANKAN PARATHA ... 600
Vielschichtiges Weizenmehlbrot

aus Sauerteig

Multi-layered wheat flour bread

made from sourdough

PUDINA PARATHA ... ... . .. 6.50
Vielschichtiges, mit Butter

zubereitetes Vollkarnbrot

gefullt mit frischer Minze

Multi-layered wholemeal bread prepared
with butter and filled

with fresh mint

MIXED BASKED BREAD ..o 2000
Verschiedene Brotsorten
Different types of bread

Knoblauchzehen REIS

BASMATIREIS .................. 7.00
Indischer aromatischer Langkornreis

Indian aromatic long grain rice

RED REIS ........ ... ... ... .. 8.50
Sri-Lankischer roter Reis

Sri-Lankan red rice




DOSA

Alle Dosa werden mit Coconut-, Tomaten-
und Korianderchutney serviert

65. MYSORE DOSA ...... . ... ... . .. 18.00
Knusprige Crépes aus Linsen- und
Reismehl auf diinner Olschicht gebraten

Crispy crepes made from lentil- and
rice flour fried on a thin layer of oil

66. MASALADOSA ................ 15.50

Knusprige Crépes aus Linsen- und
Reismehl, gefullt mit Kartoffeln,
Tomaten und Zwiebeln auf dinner
Olschicht gebraten

Crispy crepes made from lentil- and rice
four, filled with potatoes, tomatoes and
onions on a thin layer of oil fried

67 GHEE ROAST = ................ 17.50
Knusprige Crépes aus Linsen- und
Reismehl mit Ghee (Butterreinfett)
beidseitig bestrichen
Crispy crepes made from lentil- and rice
flour coated on both sides with ghee

68. UTTHAPPAM ... .............. 18.00
Dicke Crépes aus Linsen- und Reismenhl
auf diinner Olschicht gebraten
Thick crepes made from lentil- and
rice flour, fried on thin layer of oil.

optional with
Zwigbeln (onions) / Tomaten (tomatoes)

/ Koriander (cilantro) / Chili (chili) /
Kokosnuss (coconut) / Karotten (carrots)

IDLY & IDIYAPPAM

70, LI 1L o o e R L] o ' SRR 1 O 10.50

Weisse gedampfte flache Kichlein aus
Linsenreisteig mit Coconut-, Tomaten-
und Korianderchutney

White steamed flat cakes of lentil rice dough
with coconut, tomato and coriander chutney

71. IDIYAPPAM ................. .. 12.90
Gedampftes Reisnudelgericht,
serviert mit Linsengemisesauce
Steamed rice noodle dish, served
with lentil vegetable sauce

72. COCONUTMILK IDIYAPPAM . 13.90

Gedampftes Reisnudelgericht
serviert mit warmer Kokosmilch
Steamed rice noodle dish served
with warm coconut milk
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SPECIALS

NI 7o' oy P O

SRI-LANKAN SPECIAL
KOTTU ROTTI

Ein saftiges Brot aus Sauerteig wird in
Streifen geschnitten und mit Zwiebeln,
geruhrten Eiern und speziellen sri-
lankischen Gewlrzen serviert

A juicy loaf of bread made from sourdough is cut into
strips and served with onions, scrambled eggs and special
Sri-Lankan spices

optional with

718, MU ILAMML /. fegglsy o o 5o o oo svoi s 19.00
76. MIT HAHNCHEN / chicken ... .. 17.00

77. MIT PANEER TIKKA / paneer tikka 15.50

e

B AP
THALI

In Indien ist Thali die traditionelle
Hauptmahlzeit schlechthin. Ein Thali
vereint ein komplettes und ausgewogenes
Menl aus mehreren MenU-Elementen,
die taglich variieren.

In India, Thali is the traditional
main meal par excellence.

200. VEGI THALI " ................. 21.90

Salat & Raitha - Rohkost nach Saison
Salad & Raitha - Raw vegetables in season

Currygericht - vegetarisch oder vegan
Curry dish - vegetarian or vegan

Dessert
Dessert

Beilage - mit Reis & Naan
Side dish - with rice & naan

201. NON VEGI THALI ~........... 24.90

Salat & Raitha - Rohkost nach Saison
Salad & Raitha - Raw vegetables in season

Currygericht - Fleisch
Curry dish - meat

Dessert
Dessert

Beilage - mit Reis & Naan
Side dish - with rice & naan

e




80. TOMATO PAPPU

871.

— VEGETARISCH

Alle vegetarischen Hauptgerichte werden mit indischem, aromatischem Basmatireis serviert.

Rote Linsen mit roten Zwiebeln,
frischen Tomaten, Ingwer,
Curryblattern und grinem

Chili, mit stdindischen
Gewdlirzen verfeinert

Red lentils with red onions, fresh
tomatoes, ginger, curry leaves and
green chili, refined with South
Indian spices

BAINGAN KA SALAN ... ..
Kleine Auberginen mit frischer
Kokasnuss und Zwiebeln gebraten
Small aubergines with fresh coconut

and onions fried

82.

83.

84.

85b.

86.

87.
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DAL MAKHANTI

Verschiedene Linsen, gekocht,
angebraten mit Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und GewdUrzen,
zum Schluss verfeinert mit
Sahne und Ghee (Butterreinfett)
Various lentils, cooked, sautéed

with onions, tomatoes, ginger

and spices, finished with cream

and ghee (clarified butter).

KUDAI KAALAN MASALA ... . 1700

Pilze zusammen mit Tomaten
und Zwiebeln gebraten, anschlieBend

mit Kokosmilch verfeinert
Mushrooms fried together with tomatoes,

and onions, then refined with coconut milk

PALAK PANEER

Spinat mit hausgemachtem indischem

Hittenkase in der Pfanne zubereitet,
anschliessend mit Sahne verfeinert
Spinach with homemade Indian

cottage cheese prepared in a pan,

then refined with cream

PURVAVANCHAL SAAG ..

Spinat mit Lauchzwiebeln, Dill
und Bockshornklee, anschlie3end
mit Sahne verfeinert

Spinach with spring onions, dill and

fenugreek, then refined with cream

VEGETABLE KURMA ..

Mischgemuse mit Kokosnuss
und Cashewnussen,

mit Sahne verfeinert

Mixed vegetables with coconut

and cashew nuts, refined with cream

LAUKI KOFTA

Flaschenklrbis mit Kartoffeln,

Zwiebeln und mit Sahne verfeinert

Bottle pumpkin with potatoes, onions and

refined with cream




NICHT VEGETARISCH

Alle nicht vegetarischen Gerichte servieren wir mit aromatischem Basmatireis.

HAHNCHEN & PUTE

90. CHICKEN CHETTINAD ... ... 24.00

Sudindisch zubereitete Hahnchenkeule
ohne Knochen mit Zwiebeln, frischen
Tomaten, Currysauce und Pfeffer, mit
Kokosmilch verfeinert

South-Indian prepared boneless chicken

leg with onions, fresh tomatoes, curry

sauce and pepper, refined with coconut

milk.

91. VAANGKOLI MASALA .. ... ... 25.00

Putenbrustfilet mit Zwiebeln,
Tomaten, Kokosmilch und Currysauce,
nach sri-lankischer Art zubereitet
Turkey breast fillet with onions,

tomatoes, coconut milk and

Sri-Lankan curry sauce style

92. KADAI CHICKEN . ... ... .. 24.50

Hahnchenkeule ohne Knochen,
mit Zwiebeln, Tomatensauce,
mit Kokosmilch verfeinert
Boneless chicken leg, with

onions, tomato sauce, refined

with coconut milk

93. BUTTER CHICKEN ... .. 25.90

Mit GewUrzen, Safran und Joghurt
marinierte zarte Hahnchenkeule
ohne Knochen im Tandooriofen

am Spiel3 gegrillt, in feinem Honig,
Tomatensahnesauce und Butter
Tender boneless chicken leg marinated
with spices, saffron and yoghurt. Grilled
on a skewer in a tandoori oven, in fine
honey, tomato cream sauce and butter

94. CHICKEN TIKKA MASALA . 25.00

Mit GewUrzen, Safran und Joghurt
marinierte zarte Hahnchenkeule
ohne Knochen, im Tandooriofen
am Spiel3 gegrillt, anschlieBend
mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und
Tomatensahnesauce verfeinert
Tender boneless chicken leg marinated
with spices, saffron and yoghurt. grilled
on a skewer in a tandoori oven, then
tossed with peppers, onions, ginger and
tomato cream sauce refined

95. CHICKEN KOFTA "~ ... ..... 27.00
Hahnchenkeule ohne Knochen
mit Hackfleischballchen,
in Buttersauce verfeinert
Boneless chicken leg with meatballs,
refined in butter sauce

LAMM

100. LAMB VARUVAL ... .. ... .. ... 3180

Lammkeule ohne Knochen in
Currysauce, mit Zwiebeln,

Tomaten und Sesamal,

mit Kokosmilch verfeinert

Boneless leg of lamb in curry sauce, with
onions, tomatoes and sesame oil. Refined
with coconut milk

101. LAMB VINDALOO — ....... .. 295910

Lammkeule ohne Knochen, mit
Kartoffeln, Ingwer und Knablauch
in scharfer Currysauce, mit
Tomatensahnesauce verfeinert
Boneless leg of lamb, with potatoes,
ginger and garlic in spicy curry sauce,
finished with tomato cream sauce

102. SRI- LANKA
LAMB CURRYS ALY 2 S s . 8 31.00

Lammkeule ohne Knochen,

mit Zwiebeln, Tomaten, mit sri-
lankischer Currysauce verfeinert
Boneless leg of lamb, with onions,
tomatoes, refined with Sri Lankan
curry sauce

103. LAMB KOFTA CURRY ... .. S 2400

Gehacktes Lammfleisch zu

Ballchen geroallt, mit Zwiebeln,
Tomaten, Pfeffer und Kreuzkimmel,
mit Currysauce verfeinert

( Stdindische Art )

Minced lamb rolled into balls, with onions,
tomatoes, pepper and cumin, refined with
curry sauce. ( South Indian style )

MEERESFRUCHTE

105. MADRAS
FISHICURRY: 8 32.90
Seelachsfilet mit Zwiebeln, Tomaten,
mit Currykokosmilchsauce verfeinert
Pollack fillet with onions, tomatoes,
refined with curry coconut milk sauce

106. CHAMEEN KARI © ... ... ... 6,90

Geschalte Garnelen ohne Kopf,
mit Tomaten, Zwiebeln, mit
Currykokosmilchsauce verfeinert
Peeled prawns without head,

with tomatoes, onions, with

curry coconut milk sauce




— TANDOORIGERICHTE

Im Ofen am Spief3 gegrillt - Alle Tandoorigerichte werden mit aromatischem Basmatireis serviert.

10.

m.

115.

11e.

17.

PANEER TIKKA

Hausgemachter indischer Hittenkase
mit Safran, Ingwer und Knoblauch

in Joghurt mariniert und am Spiel3
gegrillt, mit Paprika und Zwiebeln
serviert

Homemade cheese marinated in yoghurt
with saffron, ginger and garlic and
grilled, served with peppers and onions

TANDOORI ACHARI ALOO
Kleine Kartoffeln mit Kase, Ingwer,
Safran und Knoblauch in Joghurt
mariniert und am Spief3 im
Tandooriofen gegrillt

25,50

Small potatoes with cheese, spices and

yvoghurt grilled in the Tandoori

CHICKEN TIKKA

Zarte Hahnchenkeule ohne Knochen
mit Safran, Ingwer und Knoblauch
in Joghurt mariniert und am Spiel3
gegrillt, mit Paprika und Zwiebeln
serviert

Boneless chicken leg with spices and
voghurt grilled on a skewer with peppers
and onions

CHICKEN
MALAI TIKKA

Zarte Hahnchenkeule ohne Knochen,
mit in Joghurt fein zermahlenen
CashewnUssen, Safran, Ingwer

und Knoblauch mariniert, am

Spiel3 gegrillt und mit Paprika

und Zwiebeln serviert

Chicken leg with cashew nuts and yoghurt
grilled on a skewer with peppers and

onions

HARIYALI
CHICKEN TIKKA

Zarte Hahnchenkeule ohne Knochen,
in Joghurt mit Kase, Minze, Safran,
Ingwer, Knoblauch und Koriander
mariniert, am Spiel3 gegrillt und

mit Zwiebeln und Paprika serviert

Chicken leg with cheese, mint and yoghurt
grilled with onions and peppers

118.

1s.

120.

121.

122.

123.
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CHICKEN SAFRANI
MALAI TIKKA

Zarte Hahnchenkeule ohne Knochen,
mit in Joghurt fein zermahlenen
Cashewntssen, Safran, Ingwer,
Knoblauch und Kase mariniert, am
Spiel3 gegrillt und mit Zwiebeln und
Paprika serviert

Chicken leg with cashew nuts, cheese and
yoghurt grilled with onions and peppers

AJWAIN FISH TIKKA
Seelachsfilet mit in Joghurt
gegebenem Kase, Konigskiimmel,
Kurkuma, Paprikapulver, Safran,
Ingwer und Knoblauch mariniert,
am Spiel3 gegrillt und mit Zwiebeln
und Paprika serviert

Pollack fillet with cheese, yoghurt and
spices grilled with onions and peppers

TANDOORI TIGER
Riesengarnelen, geschalt und ohne
Kopf, mit in Joghurt gegebenem Kase,
Kurkuma, Paprikapulver, Safran, Ingwer
und Knoblauch mariniert, am Spief3
gegrillt und mit Zwiebeln und Paprika
serviert

King prawns with cheese, yoghurt and

spices grilled with onions and peppers

TANDOORI CHICKEN ... 30.00

Zarte Hahnchenschenkel, mit Safran,
Ingwer und Knoblauch in Joghurt
mariniert und am Spiefl3 gegrillt, mit
Paprika und Zwiebeln serviert
Chicken legs with yoghurt and spices
grilled with peppers and onions

MIXED GRILLED

Grillplatte, belegt mit Hahnchenkeulen
ohne Knochen, Lammkeulen ohne Knochen,
Riesengarnelen und Seelachsfilet mit in
Joghurt gegebenem Safran, Ingwer und
Knoblauch mariniert und mit Zwiebeln und
Paprika serviert

36.00

Grilled platter with chicken, lamb, prawns and

fish with yoghurt and spices served with onions

and peppers

LAMB BOTI KEBAB

Lammgehacktes mit Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Gewdiirzen, am Spief3 gegrillt

Lamb mince with onions, ginger, garlic
and spices, grilled on a skewer




— REISGERICHTE — DESSERT

Alle Biryanigerichte servieren wir mit Joghurt

150. GULAB JAMUN ... ... ..., 7.90
Hausgemachte Huttenkaseballchen,
130. VEGETABLE BIRYANI .. 22,00 frittiert und in Kardamom, Zuckersirup
Verschiedene frische Gemusesorten und Rosenwasser getaucht mit
mit Basmatireis, Rosinen, Nussen und Mandeln verziert
mit indischen GewlUlrzen angebraten Homemade cottage cheese balls, deep-
Various fresh vegetables with basmati fried and dipped in cardamom, sugar
rice, sultanas, nuts and sautéed with syrup and rose water, decorated with
Indian spices almonds
151. RAVA KESARI * ... ... ... ..... 7.00
Pudding aus Griesmehl, Honig, Safran
135. CHICKEN BIRYANTI s i 20,90 gl Caslhewnlisssn
Zarte Hahnchenkeule ohne Knochen, Pudding made from semolina flour, honey,
mit Paprika, Zwiebeln, Rosinen, saffron and cashew nuts
Cashewnussen und indischen
Gewlrzen angebraten 152. CARROT HALWA — ... ... ... ... 750
Delicate boneless chicken leg, with Karotten, mit Zucker, Milch,
peppers, onions, sultanas, cashew nuts CashewnUssen und Ghee
and Indian spices ( Butterreinfett )
Carrots, with sugar, milk, cashew
136. LAMB BIRYANI ... ... .. 25.90 nuts and ghee
Lammkeule ohne Knochen, mit Paprika,
Zwiebeln, Rosinen, Cashewniissen und 153, MOONG DAL HALWA ... .. 7.50
indischen Gewlirzen angebraten Gelbe Linsen mit Zucker,
Boneless leg of lamb, with peppers, Cashewnussen und Ghee
onions, sultanas, cashew nuts and Indian ( Butterreinfett )
spices Yellow lentils with sugar, cashew nuts and ghee

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen konnen.
Fur weitere Fragen sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gern.

ZUSATZSTOFFE

Nr1 mit Konservierungsstoff, Nr.2 mit Farbstoff (E133, E102) Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintréachtigen, Nr.3 mit
Antioxidationsmittel, Nr.4 mit Sussungsmittel Saccharin, Nr. 5 mit SUssungsmittel Cyclamat, Nr. 6 mit SUssungsmittel Aspartam, enth.
Phenylalaninquelle, Nr. 7 mit SUssungsmittel Acesulfam, Nr. 8 mit Phosphat, Nr. 8 geschwefelt, Nr. 10 Chininhaltig, Nr. 11 coffeinhaltig, Nr. 12 mit
Geschmacksverstarker, Nr. 13 geschwarzt, Nr. 14 gewachst, Nr. 17 Sduerungsmittel, Nr. 18 mit Aromastoffen

ALLERGENE

A. Glutenhaltiges Getreide, Al. Enthéalt Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), A2. Enthalt Roggen, A3. Enthéalt Gerste, A4. Enthalt Hafer, B.
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,
E. Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F. Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose), H. Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, H1. Enthalt Mandeln, H2. Enthalt Haselnlisse H3. Enthalt
WalnUsse, H4. Enthalt Cashewnisse, H5. Enthélt Pecannlsse, HB. Enthalt Paranisse, H7. Enthalt Pistazien, H8. Enthalt Macadamianisse, |.
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse,
L. Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10mg/| als insgesamt vorhandenes S02, die fur verzehrfertige
oder gemal3 den Anweisungen des Herstellers in den ursprunglichen Zustand gefihrte Erzeugnisse zu berechnen sind, M. Lupinen und daraus
gewonnene Erzeugnisse, N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

JTYAA




KAFFEE
MENGE
400. KAFFEE

401. CAPPUCCHINO
+02. MILCHKAFFEE
403. LATTE MACCHIATO

404, ESPRESSO
405, ESPRESSO DOPPELT

TEE

MENGE

410. MASALA CHAI
411, MASALA CHAI VEGAN ........... ..
412, DARJEELING .........................
4131, JONIEWYTBHRAIMBIEN 41w oo o o i o ol o
44, PFEFFERMINZTEE ... ..............
45, KAMILLENTEE ... .................
e GRIGNERLEE = pppe ol gF & " 5
'y ERA GRTIEATEN e e o o S0

WASSER

MENGE 0.20 1 GI.
420, PELLEGRINO SPRUDEL . ...... 2.90
421, AQUA PANNA STILL ........... 2.90
FRUCHTSAFTE

MENGE 0.201
4725, ANPRIBILSAIRTT | oo oondon damoosaos 390....
4708, SCIHORILID .o oo oosowoin o obdo oo 350, .
427. ORANGENSAFT ................ BIGHRE.
698, SXCTROIRILIE & 660 00080 o afon dald d oo 360, ...
429. SAUERKIRSCH ~ ................ 3.90.
430, SXCIROIRILIE - 0. oo aountonoasnons 3.50.
431, ANANASSAFT © ............. ... 3.90 .
4232, SCOROQIRILIE 0o ot ooaaamnoos oot 3.50.
433. BANANENNEKTAR ~ ...... ... 3.90 .
434, MARACUJANEKTAR ~....... ... 3.90.
4305, SCIROIRILIE oo oo oo o ob ook o 3.50.
436. GRAPEFRUITSAFT ............. 390....
4287, SCRQIRILIBE ads do J. bt oo ana be 350 ;..
B SVIAIN (G (O e e 390....
RS GO RIEE RS St e sy s (0
ARG AVIEINE S SoeTours |k = ¥ v BCI0. ...
4, SCIR@IRILID . s a0 oo b e b od orcos oo e 350....
77 T PITHTRS (O e DU 390....
63 SCIROIRILIE 0o oe o oo nonamoonssoos 350, ..

— ALKOHOLFREIE GETRANKE

RS20

0.70 | Fl.

.... 620
2000 620

0401

560
4.90

5.50
4.90

o B0
.. 480

1o 00
.. 4.90

.. 550

o @0
.. 4.90

5.60
4.90

560
4.90

5.6/
4.80

5.50
4.90
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SOFTDRINKS
450. COCA COLA
451. COLA ZERO
452 FANTA ORANGE
453. SPRITE

454 RED BULL CLASSIC
+55. RED BULL RED EDITION
456. RED BULL SUGAR FREE

457. GINGER ALE :
458, IB)ESTOIBIB & 5o e o oo dsn0000snendncnnhbonootndbos

‘‘‘‘‘‘‘ 0251....

THE ORGANICS BIO LIMONADE

460. GINGER ALE ... ......... . ... 0.25 I Fl..
461 GINGER BEER ... ... . .. .. ... 0.25 | Fl..
462. VIVAMATE ............. ... 0.25 | Fl..
463. BLACK ORANGE ... .. .. ... 0.25 | Fl..
464, TONIC WATER .......... ... 0.25 | Fl..

LLASSI

Erfrischende sif3e, salzige und wiirzige
hausgemachte indische Joghurtgetrdanke,
die perfekt zu scharfen Gerichten passen.

MENGE 0.40

470. SALZ LASSI
Salziges Lassi

471. SWEET LASSI
SuBes Lassi

472. MINT LASSI
Mit frischer Minze

473. MANGO LASSI
Mit Mango

474, COCO LASSI
Mit Kokosmilch

475. BANANA LASSI
Mit Bananen

476. STRAWBERRY LASSI
Mit Erdbeeren

477. MADRASSI LASSI
Mit frischen geriebenen
Curryblattern und Gewdirzen

478. ROSEN LASSI
Mit Rosensirup

479. ANANAS LASSI
Mit Ananas

.. 350
.. 3.50
.. 3.50
.. 3.50

4.50

.. 450
.. 450

.. 3.90

17.00
17.00
17.00
17.00
17.00

| Glas




ALKOHOLISCHE GETRANKE —

BIER 51, JOHNNY WALKER .............. 40%... 100
250" BECKSIPIDS g e iies 0401Gl..... 530 Shealteios
15. JOHNNY WALKER ............ .. 40% . ..26.00
481, HEFEWEIZEN™ .00 ) 05016..... 630 ) :
Blue Label
482, HEFEWEIZEN ALK.-FREI = o501al..... 6.30
483 DLTNI(EL\\YEIZEN ....... 0‘50 | G‘ .... 6‘30 b/‘B J()HNNY \X [\IJI<I-LR """"""" 40% ' 950
Red Label
484 BEC[(S [\Ll(-_}:RE[ ........... OBO | _ 350 5/‘7 (;HI\H,\S REG[\IJ lllllllllllllllll 40% . 1200
485 BECKS GREEN LEMON ... .. 0.301....350 T N NI SS S e K
486. CORONA VOM FASS .. ... .. 033 1Gl..... 5.00 571), O ERYBIANYIE s & o oo e oo oo b dd oo o os s 40% ....9.00
487. CORONA FLASCHE ... .. .. 0.331Fl.... 4.80
; i 520. VODKA LEMON .............. ... 40% ... 12.00
488, CORONA ALKOHOLFREI .. 033IFl.... 4.00
521. VODKA BULL .. ... ........... ... 40% ... 14.00
489, SAN MIGUEL ... 0.331Fl..... 480 522. VODKA ORANGENSAFT ... .. 40%. .. 12.00
4810, SIDATTEINFRNLS ¢ o e 00 wae o ono oo as 0200, ... 350
o1 RADLER “*™™ T T, 523 JAGERMEISTER BULL .......... 35%.... 850
492. KINGFISHER - INDISCHES BIER 0.33IFl... .. 450 624. OLD MONK - INDISCHERRUM ... 38%.... 850
493. COBRA - INDISCHES BIER ... ... 0.331F..... 450 525. BACARDI CARIBBEAN ... 40% ... 100
526. BACARDI CARTA BLANCA ... 375%.... 9.00
HARDCORE
MENGE 2 CLALC. SPRITZ
495 TEQUILA GOLD ................ 38%.... 550 530. APEROL SPRITZ ... ... 950
496. TEQUILA SILVER ... ... ... ... 38%....550 531 LYCHEE SPRITZ .. ... .. .. 9.00
497. TEQUILA COFFEE ......... ... .. 25% .... 550 e N PO S P T A a5
GO 70 R S 38%.... 3.50
o . SRR AIOKCIO) s b it e o o 00 oo b g ddwe o s 9.50
499, AMARETTO ..................... 28%....550
5 534, CAMPARI ORANGE * ................. .. 9.00
500. JAGERMEISTER ............... .. 35%.... 350
01 SAMBUCA oA, A 535. LILLET WILD BERRY ................... 950
52, RAMAZZADTT T 4 o s oa g0 0o 6o 30%.... 550
E0CRLI G ORI AT BF (SRS~ i, 31%.... 550 SEKT
504, MANGO SCHNAPS ........... .. 38%.... 550 MENGE 011
540 MANGO SEKT ... ........ .............. 8.50
BAR TIME 541. STRAWBERRY SEKT “.................. 6.50
MENGE 4CLALC. 5742, SIBIKIT IDNFIILIUND oot obona . nooansanndnn o 6.00
510. BOMBAY GIN SRR SEKEIT 5 o S e e I S0 ek g 550
SUAPIPIENIRIE] | 06000 a0 o o ok o' 47% ... 12.00
511. BOMBAY GIN
TONIGR AR R Sy 3 T e 47% ... 950
512. BOMBAY GIN
TONIC HOLUNDER ........... .. 47% ... 12.00
513. BOMBAY GIN
MOSKOVSKAYA ................. 40% ... 13.50

JTYAA —



— COCKTAILS

COCKTAILS

550.

551,

552.

553.

554.

555,

556.

557 MARGARITA

558.

559.

560.

IBEACIIBBAUIINT oo o0 o000 06t o0 oaan 750
Wodka - Grenadine -
Banane - Tonic

CAPIRIINTEA e bad e o s o a a6 11.00
Cachaca - Limetten -
brauner Zucker

CUBA LIBRE
Weisser Rum -
Limette - Cola

IDVACONOTIRIL a0 000 ol 6000 oo« 8.50
Weisser Rum - Zitrone

KENTUCKY PEACH ................... 12.00
Whisky - Grenadine -
Zitrone - Pfirsich

LONG ISLAND
TCEREA
Rum - Gin - Tequila -
Wodka - Zitrone -
Orange - Cola

WV BTUAIL | 0t oo oo do oo daneassop oot sale 14.00
Rum - brauner Rum -
Limone - Grenadine

Tequila - Cointreau -
Zitronensaft

MOSCOW MULE ........................ 9.50
Vodka - Limette -
Ginger Ale

PINA COLADA
Rum Coconut -
Ananas - Sahne

SWIMMING POOL
Rum - Vodka - Coconut Cream -
Blue Curagao - Orange - Sahne

JTYAA

561 PLANTERS PUNCH ....................
Rum - Zitrone -
Maraschino - Ananas

562. SEX ON THE BEACH .....................
Vodka - Maracuja -
Orange - Ananas

563. TEQUILA SUNRISE .....................
Tequila - Zitrone -
Grenadine - Orange

564 BLOODY FUCK .........................
Brauner Rum - Vodka -
Kirschwasser - Limonensaft

565 MIKY STYLE . ........................ ... 36.00

Jumbo Surprise 4 U -
fUr 2 Personen

566. STRAWBERRY

CIOILADAN . oo oo oo b0u06ebonaann00sanananns
Rum - Erdbeeren -
Sahne - Kokos - Ananas

6067 W ST | o0 eho o006 am0 000000000 0000600000
Vodka - Triple Sec -
Blue Curacao

568. DRUNKEN SAILOR
Rum - Rum - Rum -
Cola

SOFTCOCKTAILS

580. ALICE
Grenadine - Orange -
Ananas - Sahne

581 COCONUT KISS
Coconut Cream -
Ananas - Sahne

582. PEACH DREAM
Coconut Cream -
Pfirsich - Orange - Sahne
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INDIAN CUISINE & STEAKS

JIYAA GmbH

JunghofstraBe 16
60311 Frankfurt am Main
Hessen - Germany

+49 (0) 69 - 680 96 101
hello@jiyaa-restaurant.de
www.jiyaa-restaurant.de

f JIYAA | INDIAN RESTAURANT
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